
 
 

Taxes et service inclus, prix en euros TTC 

 
Ce soir pour le diner 
 

Coppa Nustrale – 12 € 
Charcuterie de cochon Corse 

Pak Choï – 11 € 
Au bbq, feta fouettée, laquage gochujang, kasha et riz noir soufflé  

Flat Bread – 12 € 
Crème de maïs, maïs au bbq, salade d’herbes fraiches, oignons et poivrons confits, vuletta Corse 

Maquereau – 12 € 
À la flamme, stracciatella, sweet chili abricot, condiment abricot 

Pommes Dauphines– 10 € 
Croustillantes, au poisson, romesco et ciboulette  
 

Tomate – 20 € 

Confites, en pickles, eau de tomate, sablé parmesan, guindillas et ricotta  

Thon Blanc – 20 € 
Au bbq, aubergine confite, giroles en pickles, beurre blanc à la salicorne 

Echine de cochon – 20 € 
Au bbq, courgettes, pêches, condiment pêche, jalapenos confits, jus de viande 

À Partager – Kefta bœuf et veau – 55 € 
Riz croustillant, sauce tomate, confiture de piquillos, citron confit et labneh 
 

 

Sélection de fromages Corses affinés – 15 € 
Confit de figues au vinaigre 

 

Chou Croustillant – 12 € 
Crème légère à la vanille de Madagascar, praliné Amlou, amandes caramélisées  
Sorbet au lait d’amande et huile d’argan 

Prune– 10 € 
Confit de prune, sorbet thym citron, mousse de sarasin et sarasin souflénp 

Gaufre – 10 € 
Figues, confit de figue, glace reine des près, sirop au vinaigre de feuille de figuier 
 
 

 
 

Dans une démarche environnementale, nos eaux sont issues d’un système de micro-filtration, 
plate et/ou gazeuse, rafraichie et à volonté avec une participation de 1€ /personne 


