MINA

RESTAURANT

Ce soir pour le diner

Coppa Nustrale-12 €
Charcuterie de cochon Corse

A Saucer-11€
Betteraves, feta fumée, confit de clémentine et gel Campari

Flat Bread - 12 €
Tombée d’oignons au porto, XO figatellu et noisettes

Daurade—12 €
En crudo, vierge de kiwi, kumquat confit et coriandre

Fenouil -11 €
A la braise, poire, salsa macha et herbes fraiches

Végétal - 19 €
Courge rotie, crémeux ricotta, jus de butternut épicé et chou kale a la flamme

Aile de Raie —24 €
Tombée de chou blanc, jus de poisson aux capres et condiment datte et coing

Poitrine d’Agneau - 25 €
Pressée et fumée barbecue, pois-chiches et condiment yuzu

A Partager — Cote de cochon de montagne — 70€/kg
Crémeux panais, pomme paille et condiment granny smith

Sélection de fromages Corses affinés - 15 €
Confit de figues au vinaigre

Chou Croustillant — 12 €
Creme légere a la vanille de Madagascar, praliné Amlou, amandes caramélisées
Sorbet au lait d’amande et huile d’argan

Fiadone-11€
Biscuit sablé, marmelade de cédrat et sorbet Pietra

Tarte Tatin—11€
Pressé de pommes, confiture de citron et Sichuan vert et glace tatin

Taxes et service inclus, prix en euros TTC



